
LITTLE NONNA

Richard Paris

Business Lunch & Dinner



Little Nonna
C’est le restaurant Gluten Free du moment ! Situé entre la place des Ternes et l’Etoile, l
e Little Nonna vous réserve un lieu décontracté au design vintage, coloré et industriel. 
Découvrez sa cuisine made in Italy : pizzas, pastas, dolci, pain mais aussi assiettes
gourmandes et conviviales à partager ! 

Nous pouvons privatiser nos espaces de 10 à 80 personnes 

It is the Gluten Free restaurant of the moment! Located between the Place des Ternes and the
Etoile, the
he Little Nonna is a relaxed place with a vintage, colorful and industrial design. 
Discover its cuisine made in Italy: pizzas, pastas, dolci, bread but also gourmet and friendly
plates to share! 

We can privatize our spaces from 10 to 80 people

ESPACE DROIT 
Repas assis : de 10 à 26 personnes Cocktail : de 10 à 35 personnes 

RIGHT SIDE 
Seated meal: from 10 to 26 people Cocktail: from 10 to 35 people

ESPACE GAUCHE 
Repas assis : de 10 à 30 personnes Cocktail : de 10 à 35 personnes 

LEFT SIDE
Seated meal : from 10 to 30 people Cocktail : from 10 to 35 people

12 avenue Niel, Paris 17



Menu Nonna
49 euros TTC 

Légumes de saison grillés
Grilled seasonal vegetables

Tartare de betterave, straciatella et anchoix
Beetroot, straciatella and anchovy tartare

Salade Nonna
Romaine salad, cherry tomatoes, taggiasche olives,

mozzarella di bufala, avocado, croutons

ENTRÉES

Rigatoni all’amatriciana
Tomatoes, guanciale and pecorino

Gratin de pâtes bolognaise
Fusilli in pasticcio bolognese

Gnocchi au pesto et burratina
Gnocchi with pesto and burratina

PLATS

Tiramisu “Little Nonna”
“Little Nonna” Tiramisu

Panna cotta vanille et mangue
Panna cotta, olive oil, lemon gel

DESSERTS

44.55 euros HT



Menu du Chef
59 euros TTC 

Velouté de potimarron, straciatella et croutons
Pumpkin, straciatella and croutons soup

Burrata, tartufata et rucolla
Burrata, tartufata and rucolla

Légumes de saison grillés
Grilled seasonal vegetables

ENTRÉES

Supreme de volaille a la puttanesca, risotto
parmesan
Chicken supreme with puttanesca, parmesan risotto

Filet de dorade, basilic, tomates cerises et agrumes
SSea bream, basil, cherry tomatoes and citrus fruits fillet

Risotto a la tartufata
Risotto with tartufata

PLATS

Mousse al chocolatto
Chocolate Pizza with hazelnuts 

Salade de fruits
Fresh Fruit Salad

Cannoli a la siciliana
Pineapple carpaccio with cinnamon and vanilla ice cream

DESSERTS

53.64 euros HT



Les Extras
Verre de Prosecco 
Glass of Prosecco
8 € TTC  

Kir Vin Blanc
White Wine Kir  
7 € TTC 

Reggiano Lambrusco DOC Rosato Dolce
Sparkling wine 
6€ TTC

Café  
Coffee 
3,50 € TTC

6,40 € HT 

5,83 € HT

5 € HT

3,18 € HT



Les Boissons
Sélection 1 
14 € TTC 
1 verre de vin (rouge ou blanc) ou 1 soft par personne Sélection du
Sommelier
Eau minérale : Evian ou Badoit
1 glass of wine (red or white) or 1 soft drink per person
Mineral water : Evian or Badoit
 

Sélection  2 
18 € TTC
Bouteille de vin (rouge ou blanc) pour 3 Sélection du Sommelier
Eau minérale : Evian ou Badoit
Bottle of wine (red or white) for 3 Selection of the Sommelier
Mineral water : Evian or Badoit

Sélection 3 
22 € TTC
Bouteille de vin (rouge ou blanc) pour 2 Sélection du Sommelier
Eau minérale : Evian ou Badoit
Bottle of wine (red or white) for 2
Mineral water : Evian or Badoit

11.20 € HT

14.40 € HT

17.60 € HT 



Accès & Contact
12 avenue Niel, Paris 17

Métro Ternes (ligne 2)

Parking Autocité – Les Ternes (33, avenue des Ternes)

Service commercial

Céline Villette
+33 (0) 1.45.63.07.15

commercial@richard-paris.com

www.richard-paris.com/Little-nonna/

@littlenonnaparis

https://www.facebook.com/littlenonnaparis

https://www.linkedin.com/company/groupe-richard/about/


