basilic

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS 8% TTC. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES. 'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Boules de glace (trois parfums), chantilly ou chocolat chaud

APERITIVO ANTIPASTI
1 choix 8 - 2 choix 15 - 3 choix 22 UOVO MORBIDO Al FUNGHI 15
Euf coulant aux champignons
PARMIGIANO E OLIVE VELLUTATA DI ZUCCA BUTTERNUT CON SCAMORZA AFFUMICATAE 16
GUANCIALE
FOCACCIA BIANCA Velouté de butternut, scamorza fumée & guanciale
FOCACCIA, POMODORO E BASILICO
CAPRESE DI POMODORI DATTERINO E MOZZARELLA 16
PIZZETA MARGHERITA Caprese de tomates datterino & mozzarella
BURRATINA, OLIO D’OLIVA CARPACCIO DI MANZO, PARMIGIANO, RUCOLA E FUNGHI 22
Carpaccio de beeuf, parmesan, roquette & champignons de Paris
ASSIETTE PARMA
INSALATA
MENU MIDI
VERDURE GRIGLIATE 18
A l'ardoise, du Lundi au Vendredi de 12h 2 15h Légumes de saison grillés
ENTREE + PLAT + DESSERT 32 Romaine, tomates cerises, olives taggiasche, mozzarella di bufala & avocat
INSALATA CAESAR 22
Poulet snacké, romaine, parmesan, anchois & crolitons
MENU BAMBINO INSALATA DI CAPESANTE CON CARCIOFI, AGRUMI E PARMIGIANO 24
Salade de Saint-Jacques, artichauts, agrumes & parmesan
PIZZETTA MARGHERITA OU REGINA
ou CUCINA
PENNE POMODORI OU FORMAGGIO RIGATONI ALLA CARBONARA 22
Rigatoni a la carbonara
GELATI
1 BOISSON FUSILLI IN PASTICCIO ALLA BOLOGNESE 22
Gratin de pates a la bolognaise
GNOCCHI CON CREMA DI PARMIGIANO E TARTUFATA 24
P‘ZZA Gnocchi, creme de parmesan & tartufata
BACIATA BURGER DI MANZO, PATATE 24
MARGHERITA 18 Burger de boeuf & pommes grenailles
Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
basilic PENNE ALFREDO, CREMA DI PARMIGIANO, POLLO DORATO E FUNGHI 25
Penne Alfredo, créme de parmesan, poulet doré & champignons
QUATTRO FORMAGGI 20
Mozzarella fior di latte, taleggio, RISOTTO Al FUNGHI 27
gorgonzola, parmesan Risotto aux champignons
S .REGbINAbI 20 h . FILETTO DI ORATA, CAPONATA, OLIO AL BASILICO 28
auce tomate, jambon blanc, champignons, Filet de daurade, caponata & huile au basilic
mozzarella fior di latte
BUFALINA 22 VITELLO ALLA PIZZAIOLA 29
Sauce tomate, mozzarella di buffala, Veau 2 la tomate & mozzarella
basilic PAPPARDELLE CAPESANTE E FUNGHI 34
MARINARA 19 Pappardelle aux Saint-Jacques & champignons
Sauce tomate, huile d’olive, origan, ail,
basilic DOLCI
MARCO POLO 22 CAFFE GOLOSO / AFFOGATO 10
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, Café gourmand
thon, oignon rouge, roquette, tomates CREME BRULEE ALL’AMARETTO 11
cerises Créme brilée a I’Amaretto
ORTOLANA 20 BROWNIES AL CIOCCOLATO, SALSA GIANDUIA & CHANTILLY 12
Sauce tomate, courgettes, aubergines, Brownies au chocolat, sauce gianduia & chantilly
poivrons, tomates cerises PANNA COTTA Al FRUTTI DELLA PASSIONE 12
DIAVOLA 20 Panna cotta aux fruits de la passion
Sauce tomate, spianata & nduja, poivrons, T‘IRAMI\SU “LITTLE NONNA” 12
mozzarella fior di latte, ricotta fraiche Tiramisu “Little Nonna”
MORTADELLISSIMA 24 CANNOLI SICILIANI 12
Pesto basilic, mozzarella fior di latte, Cannoli siciliens
mortadelle, burrata, pistache MACEDONIA DI FRUTTA DI STAGIONE 12
PARMA 22 Salade de fruits de saison
Sauce tomate, jambon de parme, MOUSSE AL CIOCCOLATO 13
mozzarella di buffala, parmesan, basilic Mousse au chocolat
NAPOLETANA 21 PIZZA AL CIOCCOLATO 14
Sauce tomate, anchois, tomates cerises, Pizza au chocolat
huile d'olive, olive taggiasche, origan, COPPA DI GELATO, TRE GUSTI, PANNA MONTATA O CIOCCOLATO CALDO 10

LITTLENONNAPARIS

Viandes UE, poissons sauvages et/ou filiere AB ou Label Rouge.
Prix nets en euros, service compris. La maison n'accepte pas les chéques.

European meats, wild-caught fish and/or certified Organic or Label Rouge. Prices are net in euros. Service included. The restaurant does not accept checks

12 Avenue Niel /0146 226817



tel:0146226817

Little Nonna

ELUTEN F

NOSTRI VINI

VINI ROSSI

BARDOLINO DOC
Terre di Verona 2023

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOC
Umani Ronchi Podere 2023

VALPOLICELLA CLASSICO DOC
Montecampo 2024

NERO D'AVOLA AMIRA - SICILIA DOC
Principi Di Butera 2022

CHIANTI CLASSICO DOC
Terre del Palio 2021

DOLCETTO D'ALBA DOC
Gianfranco Alessandria 2022

BARBERA D'ALBA DOC
Marchesi Di Barolo Ruvei 2021

VINI BIANCHI

DELLE VENEZIE DOC PINOT GRIGIO
Terre di Verona 2023

TREBBIANO D'ABRUZZO DOC
Di Berardino Fonteamonte BIO 2022

MAREMMA TOSCANA DOC - TENUTA AQUILAIA
Chardonnay 2023

ORVIETO CLASSICO DOC
La Carraia 2022

VINI ROSATI

PINOT GRIGIO FRIULI DOC
Venezia DOC Nina 2023

PINOT GRIGIO ROSATO
Puiattino Ramato 2023

COTE DE PROVENCE AOP
Minuty Coté Presqu'ile 2022

CHAMPAGNES
CHAMPAGNE EPC BLANC DE NOIRS BRUT

CHAMPAGNE EPC ROSE

SPUMANTE

REGGIANO LAMBRUSCO DOC ROSSO SECCO
Quercioli - Cantina Medici Ermete

REGGIANO LAMBRUSCO DOC ROSATO DOLCE
Quercioli - Cantina Medici Ermete

PROSECCO DOC
Riccadonna Brut BIO

BEVANDE

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO, PERRIER 33CL

LA FRENCH SVP TONIC BIO 25CL
SPRITE, ORANGINA 25CL

FUZE TEA PECHE INTENSE 25CL
SUPPLEMENT SIROP

SUCCHI DI FRUTTA
ORANGE, POMME, ANANAS, TOMATES,

MANGUE, CRANBERRY, PAMPLEMOUSSE -
ACQUA

EVIAN

BADOIT

CAFFETTERIA

EXPRESSO, DECAFEINE, RISTRETTO, CAFE
NOISETTE .

DOUBLE EXPRESSO, CAFE CREME
CAPPUCCINO, CHOCOLAT CHAUD

THES PARNEY'S BIO

Earl Grey, Ceylan, Citron, Vert a la menthe, Fruits Rouges

INFUSIONS PARNEY'S BIO
Verveine, Tilleul, Camomille

APERITIVO
12cl 50cl 75¢cl
RICARD, PASTIS 51 3CL 6
6 24 32 CINZANO APERITIVO 6CL 6
LILLET, SUZE 6CL 6
CINZANO BIANCO, CINZANO ROSSO, CAMPARI 6CL 6
7 28 38 KIR VIN BLANC 12CL 7
KIR PROSECCO 12CL 8
7 28 38
BIERE GLUTEN FREE 25cl 50cl
8 32 4
BLONDE BIO PRESSION BRASSERIE PIETRA 7 13
46
58 NOSTRI COCKTAIL
5 AMARETTO SOUR 16
7 Amaretto Disaronno 4cl, blanc d'ceuf, citron vert
NEGRONI 16
12d 50cl 75l Cinzano Rosso 3cl, Campari 3cl, Gin Beefeater 3cl
6 24 32
UNA STORIA SPRITZ 16
36 Cinzano Aperitivo 4cl, Prosecco, eau gazeuse, orange fraiche
BELLUCCI SPRITZ 16
7 28 38 Italicus 4cl, Prosecco, eau gazeuse
MOSCOW MULE 16
8 32 46 Vodka Absolut 4cl, citron vert, la French svp Ginger Beer Bio
ORNELLA SPRITZ 16
Gin Malfy Rosa 4cl, Prosecco, eau gazeuse, orange fraiche, brin
12cl 50cl 75¢l de thym
6 24 32
CAIPIROSKA 16
Vodka Absolut 4cl, citron vert, sucre de canne
7 28 38
MARGARITA 16
8 32 46 Tequila Olmeca Altos 4cl, Cointreau 2cl, citron vert
COSMOPOLITAN 16
75¢l Vodka Absolut 4cl, Cointreau 2cl, citron vert, jus de cranberry
Cl
90 MOJITO 16
105 Rhum Havana 3ans 4cl, menthe fraiche, citron vert, sucre de
canne, eau gazeuse
12¢l 50cl 75¢l DON VITO SUMMER SPRITZ 16
Gin Malfy Lemon 4cl, Prosecco, eau gazeuse, citron jaune, basilic
7 28 38 frais
7 28 38
COCKTAIL SENZA ALCOOL
7 28 38 BASILICHITO 12
Basilic frais, sirop de citronnelle, jus de citron, la French svp Tonic Bio
BAMBINO 12
Jus d’orange, jus de citron jaune, jus de pamplemousse, sirop de fraise
65 RESTA FEDELE 12
6' Jus d'orange, jus d'ananas, sirop de grenadine
5
65
! ALCOOL
TEQUILA RHUM VODKA
OLMECA ALTOS 12 HAVANA CLUB 3YO 12 ABSOLUT 12
PATRON SILVER 17 HAVANA CLUB 7YO 14 GREY GOOSE 16
7 DIPLOMATICO 16
25CL
GIN WHISKY
5ocl 1L BEEFEATER 12 CLAN CAMPBELL 11 GLENLIVET 14
6 9 MALFY LEMON 14 BALLANTINE'S 12 ABERLOUR 10ANS 16
MALFY ROSA 14 CHIVAS 12ANS 13 JAMESON 12
6 9 BOMBAY SAPPHIRE 16 CHIVAS 18ANS 16 FOUR ROSES 13
ALLONGE 35
4 DIGESTIVO
6
7 GET 27 10 LIMONCELLO 9
6.5 GET 31 10 GRAPPA BIANCA NARDINI 11
’ CALVADOS COQUEREL VIEUX 11 AMARETTO DISARONNO 10
6,5 ARMAGNAC - CHATEAU DE LAUBADE 11 BAILEY'S 10
’ MARTELL VSOP 15 KAHLUA 10

Hotel Montaigne - Le Petit Montaigne - Chez Francis - Marius et Janette - Asia Kitchen - Janette Bar de la Mer -

RICHARD PARIS HOTEL & RESTAURANTS

Casa Luca - Cantina Di Luca - Little Nonna - Brasserie Victor Hugo - Le Saint Augustin




